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DE LAS
HAMACAS

Calle Miguel Servet 6. Barrio Lavapiés.
Madrid. Teléfono: 606.92.34.46.

PICA

www.radiopica.net

www.geocities.com/radiopica

N WWW.HAMACAS.ORG
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Ateneo de Madrid
G/ Prado, 21. Metro Anton Martin

Programa ampliado y seguimiento en:

Organiza:

Condeferacion
General del
Trabajo

Madrid
Castilla-La Mancha

Colaboran:

Ateneo

Libertario

La Idea
lde®  (Madrid)

“Quedan abolidas las mds minimas
sombras de explotacion del hombre
por el hombre; y como consecuencia
de esto, toda clase de arrendamiento,
de aparceria o de salario.

Esta medida alcanzara a todos los
vecinos del pueblo, cualquiera

que sea su condicion.”

COLECTIVIDAD DE PINA DE EBRO
(Articulo 9 de las Bases aprobadas por la
Asamblea local el 3 de enero de 1937)

Jornadas sobre
La Revolucion
Lihertaria

10 aniversario del 19 de julio de 1936

Autogestion
Presentacion por Rafael Cid

Tema: Economia libertaria
Ponentes: Franck Mintz y
Colectivo Bah (Bajo el Asfalto esta la Huerta)

La cultura de la vida cotidiana
Introduccion: Rafael Cid.

Ponentes: Maria Losada, Félix Garcia Moriyon
y Tomas Ibaiiez

Vigencia del movimiento
libertario

Introduccion: Rafael Cid y Carlos Ramos

Debate abierto

Resistencia libertaria
y represion franquista

Octavio Alberola Surinach y Cecilio Gordillo

Proyeccion: Una inmensa prision




